
                                                                                                                            

                                                                                                                                                      

 

  

REBULA Grand 2022 

 

 

Sorta: 100% Ribolla 

Regija: Vipava valley – Slovenia 

Vinogradniška lega: Dornberk 

Leto sajenja: 1991 

Nadmorska višina  
in naklon vinograda: 

175 m, 39% naklon 

Lega vinograda: Vzhod 

Vinogradništvo: Regenerativno vinogradništvo 

Vrsta tal: Laporno peščena tla z ilovico 

Trgatev: Ročno obrano konec septembra 

Predelava in zorenje: Maceracija do konca fermentacije in hladna  
fermentacija. Zorenje v barik sodih eno leto 
in pol, nato stekleničeno. Po stekleničenju 
vino počiva vsaj šest mesecev. 

Stekleničenje: 1200 steklenic 0,75 l, marca  2025 

Alkohol: 13,0% vol   Preostali sladkor: suho 

Skupna kislina: 6,76 g / l Steklenica: 0,75 l   

Temp. serviranja: 14-16 °C 

Potencial staranja: Ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori vsaj deset let ali celo dlje. 

Opis vina:  Vino se ponaša z zlato rumeno barvo, ki ji dajejo čudoviti oranžni odtenki. V vonju prekipevajo 
note zrelega sadja, ki se prepletajo z nežnimi prizvoki suhih začimb. Okus se odlikuje po dolgém pookusu, ki 
se lepo poveže z harmonijo svežih kislin in uležanih taninov lesa z lepo vaniljevo noto. Polno telo vina in nje-
gov izrazit mineralni značaj se popolnoma dopolnjujeta, kar skupaj ustvarja izjemno uravnotežen in izvrsten 
okus. 

Ideje za ujemanje z hrano:  odlično se ujema s temno čokolado v slaščicah, solatami, zelenjavo, šparglji, be-
lim mesom, morskimi sadeži in zelenjavnimi rižotami. Izvrstno se poda k jedem moderne kuhinje. 

 


