
                                                                                                                            

                                                                                                                                                      

 

  

VALENTINUS Grand 2021 

 

Sorta: Merlot (30%) in Cabernet sauvignon (70%) 

Regija: Vipavska dolina – Slovenija 

Vinogradniška lega: Dornberk – Zalošče, Selo 

Leto sajenja: 2006 in 2014 

Nadmorska višina in 
naklon vinogradov: 

56-110 metrov nadmorske višine, 1-5% naklon 

Lega vinograda: Jug 

Vinogradništvo: Regenerativno vinogradništvo 

Tip podlage: Meljasto ilnata globoka tla 

Trgatev: Ročno obrano konec septembra 

Predelava in zorenje: Jagode grozdja se macerirajo dva tedna, nato 
sledi nežno stiskanje. Zorenje poteka v 225 
litrskih francoskih barik sodih, 36 mescev. Po 
stekleničenju vino vsaj šest mesecev počiva v 
steklenicah.  

Stekleničenje:: 720 steklenic 0,75 l v februarju 2023 

Alkohol: 14,0 % vol Preostali sladkor: Suho  

Skupna kislina: 6,72 g / l Steklenica: 0,75 l 

Temp. serviranja: 16 - 18  °C 

Potencial staranja: ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori deset let ali celo dlje. 

Opis vina: vino se ponaša s srednje intenzivno rubinasto barvo z vijoličnimi odtenki. Na nosu prevladujejo 
skromni aromatični vonji črne češnje, robid, vanilje, obogateni z diskretnimi toni čokolade in suhih sliv. V 
ustih je vino polnega telesa z izrazito izraženo intenzivnostjo. Pookus je dolg, prijeten in harmoničen, s 
srednje močnimi tanini, ki prispevajo k njegovemu izredno bogatemu značaju. 

Ideje za ujemanje s hrano: rdeča zvrst Valentinus se izredno prileže k govejim jedem, še posebej govejim 
zrezkom, divjačinskim specialitetam, govejemu in divjačinskemu golažu. 

 

 


