VINABERCE

Navdusujemo cute,

da predramimo custva

SIVI PINOT vipava classic 2024

Sorta:

Regija:
Vinogradniska lega :
Leto sajenja:

Nadmorska viSina in
naklon vinogradov:

Lega vinograda:
Vinogradnistvo:
Vrsta tal:
Trgatev:

Zorenje:

Steklenicenje:

Alkohol: 14,0 % vol

Skupna kislina: 4,92g/|

Temp. serviranja:

Sivi pinot 100%

Vipavska dolina — Slovenija
Biljenski grici

2020

65 m, 13 % naklon

Vzhodna

Regenerativno vinogradnistvo
Izrazito laporna tla

Obrano v zacetku septembra

6 mesecev odlezano na kvasovkah v inox
tankih

1900 steklenic 0,75 | v februar 2025
Red. sladkor: Suho  Energ. vrednost:

Steklenica: 0,75 @F.g: i
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Potencial staranja: Ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori tri leta ali celo dlje.

Opis vina: je sveZe in elegantno belo vino, ki o¢ara s svojo znacilno sadno in nezno cvetlicho aromo. V
vonju se prepletajo zapeljive note zrelih jabolk, socnih hrusk in sladkih breskev, ki jih nezno dopolnjujejo
sveZi pridihi citrusov in neZno belo cvetje. V ustih se vino razpre polno in harmoni¢no, z dobro
uravnotezeno kislostjo, ki mu daje prijetno svezino ter zivahen znacaj. Nezna mineralnost, ki izhaja iz
terroirja, kjer je bil pridelan, doda globino in kompleksnost.

Ideje za ujemanje z hrano: Sivi pinot se odli¢no poda k brusketam z rikoto, tartarju iz postrvi, kozicam v
limoninem prelivu, carpacciu iz buck in solati z avokadom. Priporo¢amo peceno perutnino, svinjski file,
ribje jedi na zaru, paello, teleje medaljone ter rizoto, peceno cvetaco, polnjene paprike, testenine in

zelenjavno lazanjo.




