
                                                                                                                          

                                                                                                                                                      

 

  

Belo-White Vipava classic 2024 

 

Sorta: Zeleni sauvignon 80%, Chardonnay 20% 

Regija: Vipavska dolina – Slovenija 

Vinogradniška lega :  Dornberk – Zalošče, Batuje 

Leto sajenja: 2011 

Nadmorska višina  

in naklon: 

50 m, 3 % naklon 

Lega vinograda: Vzhodna 

Vinogradništvo:  Regenerativno vinogradništvo 

Vrsta tal: Meljasto ilovnata globoka tla  

Trgatev: Obrano v sredini septembra 

Zorenje: Šest mesecev odležano na  

kvasovkah v inox tankih 
Stekleničenje: 2400 steklenic 0,75 l  v februar 2025 

Alkohol: 12,5 % vol   Red. sladkor: Suho Energ. vrednost: 

Skupna kislina: 4,33 g / l Steklenica: 0,75 l    

Temp. serviranja: 10-12 °C 

Potencial staranja: Ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori tri leta ali celo dlje. 

Opis vina: Belo/ White ali gospodarjevo vino je vino zadnjega letnika, ki navdušuje s svežino, zlato-rumeno 
barvo ter bogato sadno-cvetno aromo belega breskve, citrusov in nežnih cvetlic. V ustih je prijetno sveže, 
zmernega telesa, z lepo uravnoteženostjo med mehkobo in živahnostjo. Chardonnay prispeva polnost, zeleni 
sauvignon pa igrivo kislino. Zaključi se z dolgim, elegantnim pookusom. Odlično za ljubitelje svežih, a 
kompleksnih vin. 
Ideje za ujemanje z hrano:  Priporočamo carpaccio iz bele ribe ali tune z limetino marinado, solate z morsko 
hrano ter sirni krožnik z mladimi, nežnimi siri. Odlično se spaja z ribami na žaru ali pečene bele ribe, kot sta 
brancin in orada, piščanec v smetanovi omaki ali pečen z zelišči ter rižote z zelenjavo ali morskimi sadeži. 
Med vegetarijanskimi jedmi izstopajo testenine s svežo zelenjavo in olivnim oljem, bučkina kremna juha ter 
popečene gobe z zelišči. 

 


