
                                                                                                                                    

                                                                                                                                                      

 

 
 

POKALCA Native 2022 

 

Sorta: 100 % Pokalca/Rdeča Rebula – avtohtona sorta 

Regija: Vipavska dolina – Slovenija 

Vinogradniška lega :  Biljenski griči 

Leto sajenja: 2020 

Nadmorska višina in 
naklon vinogradov: 

65 m, 30% naklon 

Lega vinograda: Južna 

Vinogradništvo:  Regenerativno vinogradništvo 

Vrsta tal: Izrazito laporna tla 

Trgatev: Ročno obrano v sredini septembra 

Predelava in zorenje Grozdne jagode so bile macerirane štirinajst dni. 
Po zaključeni alkoholni fermentaciji in nežnem 
prešanju je sledila malolaktična fermentacija. 
Zorenje vina je potekalo eno leto v barik sodih iz 
hrasta ter posodah iz nerjavečega jekla. Po 
stekleničenju je vino dodatno zorelo v steklenicah 
še najmanj šest mesecev. 

Stekleničenje: 1300 steklenic 0,75 l, februar 2024 

Alkohol: 13,5 % vol   Preostali sladkor suho 

Skupna kislina: 5,98 g / l Steklenica: 0,75 l   

Temp. serviranja: 12-14 °C 

Potencial staranja: Ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori vsaj pet let ali celo dlje. 

Opis vina:  Vino se ponaša z izpopolnjeno sadno aromo, ki se lepo prepleta z nežnimi lesnimi tanini. Zorenje 
vina, kjer je polovica procesa potekala v barik sodih, polovica pa v posodah iz nerjavečega jekla, omogoča, da 
se mineralnost vina izrazi na eleganten način. Tanini v vinu so nežni in pripomorejo k uravnoteženosti okusa. V 
tem procesu zorenja se pojavijo tudi zaznavne note črnega ribeza in črne češnje, ki dodajo svežino in sočnost. 
Sadna nota je izjemno ohranjena, kar daje vinu daljši in prijeten okus. 

Ideje za ujemanje s hrano: odlično se ujema z golažem iz govedine in divjačine, izvrstnim specialitetami iz 
divjačine, bogatimi jedmi iz rdečega mesa, suho zorjenim pršutom, kmečkim krožnikom s klobaso in zeljem ter 
okusnim dušenim krompirjem. 

 


