POKALCA Native 2022

Sorta: 100 % Pokalca/Rdeca Rebula — avtohtona sorta
Regija: Vipavska dolina — Slovenija

Vinogradniska lega : Biljenski grici

Leto sajenja: 2020

Nadmorska visina in 65 m, 30% naklon
naklon vinogradov:

Lega vinograda: Juzna

Vinogradnistvo: Regenerativno vinogradnistvo
Vrsta tal: Izrazito laporna tla

Trgatev: Ro¢no obrano v sredini septembra

Predelava in zorenje Grozdne jagode so bile macerirane stirinajst dni.
Po zakljuceni alkoholni fermentaciji in neznem
presanju je sledila malolakti¢na fermentacija.
Zorenje vina je potekalo eno leto v barik sodih iz
hrasta ter posodah iz nerjavecega jekla. Po
steklenicenju je vino dodatno zorelo v steklenicah
Se najmanj Sest mesecev.

Steklenicenje: 1300 steklenic 0,75 |, februar 2024

Alkohol: 13,5 % vol Preostali sladkor suho
Skupna kislina: 598g/Il Steklenica: 0,75 |
Temp. serviranja: 12-14°C
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Potencial staranja: Ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori vsaj pet let ali celo dlje.

Opis vina: Vino se ponasa z izpopolnjeno sadno aromo, ki se lepo prepleta z neznimi lesnimi tanini. Zorenje
vina, kjer je polovica procesa potekala v barik sodih, polovica pa v posodah iz nerjavecega jekla, omogoca, da
se mineralnost vina izrazi na eleganten nacin. Tanini v vinu so nezni in pripomorejo k uravnoteZenosti okusa. V
tem procesu zorenja se pojavijo tudi zaznavne note ¢rnega ribeza in ¢rne ¢esnje, ki dodajo sveZino in so¢nost.

Sadna nota je izjemno ohranjena, kar daje vinu daljsi in prijeten okus.

Ideje za ujemanje s hrano: odlicno se ujema z golazem iz govedine in divjacine, izvrstnim specialitetami iz
divjacine, bogatimi jedmi iz rdeCega mesa, suho zorjenim prsutom, kmeckim kroznikom s klobaso in zeljem ter

okusnim dusenim krompirjem.




