
                                                                                                                                        

                                                                                                                                                      

 

 
 

KLARNICA Native fest 2022 

 

 
 

Sorta: 100% Klarnica – avtohtona sorta,  
domači klon 

Regija:  Vipavska dolina - Slovenija 

Vinogradniška lega: Biljenski griči 

Leto sajenja: 2020 

Nadmorska višina in 
naklon vinograda: 

65 m, 13% naklon 

Lega vinograda: Vzhodna  

Vinogradništvo: Regenerativno vinogradništvo 

Vrsta tal: Ilovnato-laporna tla 

Trgatev: Obrano v sredini septembra 

Predelava: Penina pridelana po Charmat metodi 

Stekleničenje: 2800 steklenic 0,75 l, februar 2023 

Alkohol:  9,5% vol   Preostali sladkor: Zelo suho 

Skupna kislina: 5,92 g / l Steklenica: 0,75 l   

Temp. serviranja: 6-8 °C 

Potencial staranja: ob pravilnem shranjevanju lahko to vino zori vsaj tri leta, ali celo dlje. 

Opis vina: Penina Klarnica ima svetlo rumeno barva vina pritegne pozornost s svojo bistrostjo in svežino. Na 
vonju se razvijejo elegantne in osvežujoče note, ki se prepletajo s sadnimi aromami, kar dajejo občutek 
harmonije. Okus je bogat in kompleksen, z zaznavami zrelega sadja, ki se odlično dopolnjujejo in ustvarjajo 
dolg in poln okus. Vino je izjemno mehurčasto, kar prispeva k njegovi lahkotnosti in živahnosti, hkrati pa 
ohranja bogatost, ki jo zaznamo v okusu. Ena izmed posebnosti tega vina je njegova sposobnost, da ponudi 
razkošen in intenziven okus ter dolgotrajen pookus, kljub temu da ima nižjo vsebnost alkohola, zaradi česar 
je še bolj prijetno in dostopno za različne priložnosti. 

Ideje za ujemanje s hrano: popolno za aperitive, kanapeje, prigrizke, ostrige, sladice. Poda se tudi k belemu 
mesu, zelenjavnim jedem ter sirom. Idealno pa tudi za samostojno uživanje. 

 


