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zivijo svoje delo — In vino

7e v januarju so se na posestvu Berce vinili v svoje vinograde. Vsako trto so posebej obrezall in povezali §parone, e @wmams je trto zacelo
prebujati toplo pornladansko sonce. Zdaj pa pormagajo iz¢rpani zemlji z dognojevanjem, da bo lahko optimalno hranila trte do jeseni, ko jih

bodo te obdarile z dobro letino. To opravilo je, kot povedo, letos Se posebej zanimivo, saj prvi¢ dognojujejo z doma pridelanim kompostom.
7acrtali so nove smernice pridelovanja grozdja na ¢im bolj sonaraven in trti prijazen nacin.

Na posestvu Berce tudi spomladi

Novih izzivov jim ne manjka tudi na po-
dro¢ju znamcenja in iskanja novih prodaj-
nih poti do kupcev.»V marcu smo uspe$no
izvedli kampanijo oglasevanja za naSe
marmelade. Snujemo ideje za pripravo za-
nimivih dogodkov, nas ustvarjalni duh pa
nas Ze spodbuja k snovanju novih izdelkov
in priprave vina letnikov, ki so dozoreli za
steklenitenje.Zazrti v prihodnost Ze snu-
jemo ideje za nove darilne komplete nasih
gurmanskih okusov Vipavske,« povedo.

Velikonoéne jedi in vino

»Pri nas dela ne moremo in nocemo
locevati od osebnega zivljenja. Ker svoje
delo Zivimo, smo v dvajsetih letih razsirili
vinogradnigke povrsine iz enega na tride-
set hektarjev. Vsako leto smo §irili hektarje
svojih vinogradov in zasadili trte, iz katerih
lahko ponudimo trgu vse mozne razlici-
cevina, ki jih ponuja Vipavski vinorodni
okoli,« poudarjajo Bercetovi. Pod blagovno
znamko Vina Berce najdete bele, rdece in
rosé sorte. Navdusujejo ljubitelje suhih,
polsuhih in sladkih vin ter penin.
S girokim naborom nasih vin lahko pokri-
vajo kosilo s 13 hodi, vedno z druga¢nim
vinom, ki lepo zaokrozi okus dologene jedi.
zraven velikonoéne 3unke in pirhov
priporoéajo Berce chardonnay ali avtoh-
tono sorto vina Berce zelen, na katerega
so e posebej ponosni, saj je bil izbran za

Fupanovo vino leta 2022. Poleg velikonoc-
nih potic pa se odli¢no poda njihova Berce
oranzna rebula ali Berce polsladki rosé.

Priporo¢ajo, da na njihovi spletni strani
(www.posestvo-berce.si) poistete rubri-
ko »V dobri druzbi«. V njej so recepti, ki vas
bodo spodbudili k spajanju hrane in vina
in uporabi njihovih domacih izdelkovv
leulinariki. »V duhu priprav na velikonoéne
praznike vam priporotamo, da med recepti
poiscete Potico nasih korenin.To je cudovit
in razkogen recept za potico, ki ga je za vas
pripravil chef Uros Stefelin. Enologinja
Stanka Berce k njej priporo¢a Berce oran-
7no rebulo,« e dodajo.

Pestra ponudba izdelkov
za na domaéo mizo

»Nikoli ne i$¢emo bliznjic in nikomur ne
bi ponudili ni¢esar, cesar ne bi z vsem srcem
postregli na doma¢i mizi. V veselje nam bo,
&e bodo za velikonoéne praznike nasi izdelki
nasli svoje mesto tudi na vasi prazni¢ni
mizi,« pravijo Bercetovi.
Njihove izdelke lahko kupite vvseh Inter-
sparovih trgovinah, v top in hipermarketih
Mercatorja, v nekaterih trgovinah kmetijskih
zadrug in manjih zasebnih trgovinicah.
Udobno iz domadega kavca pa lahko nakupu-
jete v spletni trgovini www.posestvo-berce.
si, kjer bodo v aprilu za vas pripravili posebne

ugodnosti na vinih, ki ne smejo odmanjkati
poleg velikonoénih jedi - to so sorte zelen,
chardonnay, rebula in polsladki rosé.

Ce boste Zeleli za praznike koga obdariti

z gurmanskimi okusi Vipavske, lahko na-
njihovi spletni strani izbirate med 11 skrbno
sestavljenimi darilnimi kompleti.»Nasa
unikatno oblikovana darilna embalaZa je
primerna in prilagojena za posiljanje po
poéti.Za narocila preko spletne strani imamo
tudi dobro urejeno dostavo. Ce narocite danes
do 11.ure, je zagotovljena dostava na Zeleni
naslov Ze naslednji dan,« $e pojasnijo.

7a konec pa povabijo tudi na obisk - po
predhodni najavi. Pripravili vam bodo pravo
kulinari¢no gurmansko razvajanje. V njihovi
ljubki domadi trgovini pa si boste lahko vZivo
ogledali njihov celoten nabor izdelkov in da-
rilno kolekcijo gurmanskih dobrot Vipavske.




